MEDITERRANES GRILL-BVFETT
(AB 20 PERS.)

Zarter Schweinenacken

* W

Frische Bratwurst fein und grob

*WHHK

Mediterran gewiirzte Hahnchenoberkeule oder -filet

*WNHH

Lachsfilet auf gartenfrischen Krdutern im Wrap gerollt
und gegrillt

*WHHK

Halloumi-Grillkase

* KK

Tiroler Kartoffelsalat

* W

Tortellini-Salat mit ge’frockneten Tomaten

¥ WK

Cole Slaw (amerik. Krautsalat)

W HH

Bauernsalat

*NNH

Medit. Gemusepfanne

*WHH

Blechkartoffeln

W ¥

Hausgemachtes Brot und Dipp’s

Preis: 35,50 € 9iiH:ig bis 20.10.2024



B6Q BANQVESIN
(AB 30 PERSONEN)

Pulled |oor|<

*NNN

Pulled beef

*NNN

Karibisch turkey

WKW

Pikante Spare Ribs

*NNN

Pastrami

NN

Gambas-Spiefe

*NNN

Medit. Gemusepfanne

NN

Gerducherte Drillinge

*NNN

Kartoffelgratin

NN

Gnocchi-Pfanne mit salsiccia und peperonata

*NNN

Tiroler Kartoffelsalat

NN

Cole Slaw (amerik. Krautsalat)

*NHN

Marinierter Tomadtensalat

NN

Hausgemachtes Brot und Dipp's

Preis: 39,90 € gi}d‘tig bis 20.10.2024



PASTA BVUFETT

(AB 20 PERSONEN - 5 SORTEN)
(AB 30 PERSONEN - T SORTEN)

Bucatini alla amatriciana mit Speck und Zwiebeln
Spagke‘tti o\3|io e olio

Penne alla pizzaiola mit Origano und Mozzarella

g 2]

Fusili alla bolognese mit Hackfleisch
Penne mit gegril!’tem Gemise, Tomatenpesto und
Basilikum
Bucatini alla puttanesca mit Oliven, Kapern und
wikrziger Tomadtensosse
Spagke’cfi mit Rucola-Pesto, karamellisierten
Walnissen und Knoblauch
Orecchiette mit Kokos-Currﬂ-Sosse, Broccoli und
gerostetem Panco-Mehl

HW NN

Fusili mit Spinat und Mandelcreme

AN

Mezzibucatini al tartufo mit Steinpilzen und Triffel

HW NN

Linguine di frutti di mare mit Meeresfrichten und

Tomaten-Krautersosse

HREN

Gem:’iselaso\gne

£ 2 3.3
Lasagna classico

Preis: 26,90 € g(iH:ig bis 20.10.2024

Auch dls Live-cooking vor Ort; mindest. 50 Personen

zzgl. 5 €/Person!



FEINSCHMECKER GRILLBVFETT

(AB 20 PERSONEN)

Zartes Roastbeef

NN

Saftiges Huftsteak

HHNR

Kalbs-Tafelspitz

NN

Dry aged Flanksteak

HHNR

Maishdhnchenbrust

NN

Black Tiger Garnele

HHNR

Gegrilltes Auberginen—Sano{wich

HHNR

Grillkase-Variationen

HHNR

Frontcooking - vor Ort 3eschni'tten
Rinderfilet und Tomahawk

Mediterranes Gemuse

HHNR

Blechkartoffeln mit Parmesan

HHNN

Mezzi bucatini mit Spargel und Pesto

W NN

Hotu.sgemaclrd:e Dipp's
(Truffelmajo, Schwarzer Knoblauch-Aioli, Cimiciuri-Pesto,
Krdauterbutter, Mojo rojo)

W NN

Hausgebackenes Focaccia

Preis: 53,90 € 9&.[’['19 bis 20.10.2024



WIR KGNNEN AVCH SCHNITZEL

(AB 20 PERSONEN)

Hdhnchen-, Schweine- und Gemuseschnitzel

* 9% %

Pfeffer-, Pilz-, Currysosse

%* 9% *

Rosmarinkartoffeln

* %%

Kartoffelgratin

* %%

Gemuse der Saison

Preis: 27,90 € giil’cig bis 20.10.2024



BUFETT “ASIA-STYLE"

(AB 20 PERSONEN)

Thaigemﬁse-Suppe oder
Reissalat mit Madngo
HahnchenspieBe mit

Erdnufsosse

% %%

Schweinefleisch sip-sauer

%* 9% %%

Entenbrust mit Orangensosse

¥* 9% %%

Gemﬁsecurrj

¥ %%

Gebratene Asianudeln

%* 9% %%

Salat mit Sesolmo{ressing

Preis: 29,90 € 9ii|fi9 bis
20.10.2024



“MADE IN TALIA"

(AB 20 PERSONEN)

Antipasti
Mariniertes Gemise, gebratene Champignons, luftgetrockneter
Schinken auf Melone, Caprese-Salat mit Basilicopesto, hausgemachtes
Brot, Dipps und Butter
Hauptgang
Scaloppine mit Marsalasosse

NN

Hahnchenbrust alla Toscana

N H

Gebackenes Lachsfilet mit Krdutersosse

W W *

Gnocchi in Tomatensosse und Parmesan

NN H

Blechkartoffeln mit Krdautercreme

* ¥ ¥ *

Ofengemise
Preis: 39,50 € 9U.Hflg bis 20.10.2024

Dessert
Panna Cotta mit chhtsloiegel

* ¥ ¥ *

Dark-Schoko-er\iskg-Creme

+ 350 €/stuck



VEGANES PASTA-BVFETT

(AB 20 PERSONEN)

Penne mit gegrilltem Gemise, Tomatenpesto und
Basilikum

Bucatini alla Puﬁa\nesca mit Oliven, Kapern und

wiirziger Tomatensosse
Spdgkeﬁi mit Rucolaloesto, karamellisierten
Walnissen und Knoblauch

Orecchiette mit Kokos—Curr_uj-Sosse, Broccoli und

gerostetem Pacomehl

%* %% %

Fusili mit Spinat und Mandelcreme

Preis: 20,50 € gultig bis 20.10.2024



VEGETARISCHES HIGHLIGHT

(AB 20 PERSONEN)

Antipasti-Platten
Gegrilltes Gemuse (Aubergine, Zucchini, Paprika)

Lt

Gebratene Chdmpignons mit Aioli

W

Bufaline und sautierte Tomaten mit Balsamico

Lt

Nektarinen-Mozzarella-SpieBe mit Basilikumpesto

NN

Supkartoffel-Carpaccio mit gerésteten Mandeln und Zitronendressing

NN

Belugalinsen-Salat mit Granatapfel und medit. Brunoise

Lt t

Gebratener Spargelsalat mit Orangenpfeffer und Erdbeeren

L & 2

Focaccia mit Oliven und Knoblauch

W

Hau59ebo\ckenes Brot mit Tomaten-Chili-Butter

Bufett (Holmp'tga ng)
Auberginen-Lasagne

LS 2

Maultasche mit Spargelcarbonara

NN

Parmesan-Polenta-Steak mit Salsa livornese

Lt t

Gefullte Portobello auf buntem Safranreis

L & 2

Mediterrane Ofenkartoffeln
RN
Toskanischer Brotsalat
Preis: 52,90 € gul‘hg bis 20.10.2024

Dessert
Panna Cotta und Pfirsich-Karamell-Trifle
+ 3,50 €/Stuck



WEDDING-BVFETT

Vorspeisen - am Tisch
Antipasti-Variationen (oliven, 9egrilltes Gemuse, Burrata, Tomate-Mozzella, 9ebmtene
Champignons, Brotkorb, Krauterdipp, Aioli)

Buffet
Wildkrdutersalat mit 2erlei Dressing (Joghurt u. Balsamico)

NN

Schweinefilet halb und halb, Pfefferrahmsosse

Lt

Hdhnchen ,mediterran” auf Gemise

L & 2

Lachs unter Krauterkruste

NN

Buttergemiise von Erbsen, Mohren, Broccoli mit Mandelbutter

Lt t

Schwenkkartoffeln mit Rosmarin

L & 2

Kartoffelgratin (veqgqi)

NN

Linguine, Tomatensosse mit Basilikum

LS 2

Parmesan

Dessert
Erdbeer-Blaubeer-Salat

NN

Panna Cotta mit Himbeertopping im Weckglo\s

K

Eisvariationen (abgekugelt)

Mitternachtssnack

Currjwurs‘t mit ho\usaebo\ckenem Brot

Preis: 57,90 € 9L'1|‘|:i9 bis 20.10.2024



