
„Fingerfood“ 
______________________ 
 
Ob Jubiläum, Meeting oder ähnliches …. Fingerfood ist die richtige Wahl, Ihren Gästen eine Kleinigkeit/Snacks anzubieten.  
 
Im Weckgläschen 
 

- Deftig 
Hähnchenschnitzel & Geflügelfrikadelle am Spieß auf Kartoffelsalat     4,50 € 
 

- Hähnchen-Saté-Spieß 
auf Cous Cous-Salat            4,00 € 

- „Mozzarella di pomodoro“ 
Marinierte Kirschtomaten mit Mozzarella-Kugeln auf Rucola      3,50 € 
 

- Falafelbällchen 
auf Bulgur mit Kräuter-Joghurt-Dipp        3,50 € 
 

- „Polpette“ 
Toskanische Hackbällchen in pikanter Salsa-Sosse       2,50 € 
 

- „Funghi fritti“ 
Gebratener Champignon auf cremigem Aioli       2,50 € 

  



„Häppchen und Canapes“ 
___________________________ 
 

- Dattel im Speckmantel          1,60 € 
 
- Tortilla-Röllchen *Teigröllchen mit Speck, Zwiebeln u. Schmand gefüllt   2,30 €   

 
*Teigröllchen mit Tomate, Basilikum u. Schmand gefüllt 
 

- Pumpernickeltaler mit Kräuterfrischkäse-Creme       1,60 € 
 

- Mini-Wrap  - Veggie         2,20 € 
-Chicken  
 

- Roastbeefröllchen *zartes Roastbeef aus Südamerika mit Cole Slaw gefüllt   3,50 € 
 

- Canape mit   *westf. Knochenschinken       2,20 € 
*Tranchen vom rosa gebratenem Roastbeef    2,60 € 
 

- Canape mit   *gebeiztem Lachs        3,20 € 
*Forellenfilet mit Sahne-Meerrettich     2,60 € 
 

- Canape „veggie“ mit *Camenbert und Preiselbeere      2,20 € 
*ital. Bruschetta        2,20 € 
 

- 4 Canape’s 
mit Räucherlachs, Knochenschinken, Camenbert u. Roastbeef     9,50 € 

  



„Suppen“ 
___________________________ 
 
Suppe für jeden Anlass … 
 
           Preis pro Person (0,5 l) 
 

- Gulaschsuppe            5,50 € 
mit reichlich Fleischeinlage, Paprika und Zwiebeln 
 

- Veget. Kartoffelsuppe          4,50 € 
Kartoffelcremesuppe mit Lauch  
 

- Käse-Lauch-Suppe           5,00 € 
mit Rindergehacktem, Schmelzkäse u. Porree 
 

- Gyrossuppe            5,50 € 
Pikante Suppe mit Fleisch „Gyros Art“, Zwiebeln 
 

- Chili sin carne (veggie)          4,50 € 
Pikante Tomatensuppe mit Bohnen und Mais  
 

- Hochzeitssuppe/Hühnersuppe         4,50 € 
Kräftige, klare Hühnersuppe mit Eierstich, Blumenkohl und Nudeln  

 
- Oma Else’s Erbseneintopf          5,50 € 

mit Kartoffeln, Speck, Würsten, Erbsen 
 

- Erbsensuppe veggie           4,50 € 
  



„Aus dem Ofen“ 
___________________________ 
 

            Preis pro Portion (300 g) 
… vom Rind 
 

*Rinderbraten „Boeuf lamotte“ nach bayrischer Art in Sosse      10,00 € 
*Rinderroulade hausgemacht (1 grosse o. 2 kleine)       12,00 € 
*Ganzes Roastbeef rosa gebraten u. gewürzt zu Tranchen am Bufett im Premium Cut ohne  14,00 € 
  Fettdeckel u. Sehne 
 

… vom Schwein 
 

*Schweinegeschnetzeltes in Champignonrahmsosse       9,50 € 
*Schweinemedaillons im Speckmantel mit Pfeffersosse       11,00 € 
*Schweineschnitzel (o. Geflügelschnitzel) mit Pilzrahmsosse      9,50 € 
 

… vom Geflügel 
 

*Geflügelgeschnetzeltes in indischer Curry-Kokos-Fruchtrahmsosse     10,50 € 
*Hähnchenbrustfilet auf Blattspinat mit Käsesosse        10,50 € 
*gebr. Hähnchenbrut mit Tomate-Mozzarella überbacken       10,50 € 
*marinierte Hähnchenschenkel          9,50 € 
 

… vom Fisch 
 

*gebratenes Lachsfilet mit Kräutercreme-Topping        15,50 € 
 

… veggie 
 
*Paprikaschote mit medit. Cous Cous gefüllt in pikanter Sosse      9,00 € 
*Lasagne verdure (mit Gemüse)          9,00 € 
*veganes Gemüsecurry           9,00 € 



„Pulled meat“ 
__________________________ 
 
             Preis pro Portion (300 g) 
 
*Pulled pork (Schwein)           10,50 € 
*Pulled turkey (Geflügel)           14,00 € 
*Pulled beef (Rind)            16,00 € 
  



Beilagen 
______________________ 
 
Mindestens 10 Portionen 
             Preis pro Portion (250 g) 
Gemüse … 
 

*Saisongemüse mit Sauce Hollandaise (Blumenkohl, Erbsen, Möhren, Kohlrabi,    4,50 € 
Grüne Bohnen, Broccoli, Rosenkohl) 
*Grüne Bohnen mit Speck           4,50 € 
*medit. Pfannengemüse in Olivenöl gebraten        4,00 € 
*Bayrisch Kraut            3,50 € 
*Rahmwirsing mit Rauchspeckwürfeln         4,00 € 
*Caesar-Salat mit Kirschtomaten, Croutons und Parmesan       3,50 € 
*Hirtensalat mit Gurke, Tomate und Schafskäse        3,50 € 
*Kalte Antipasti-Platte           4,00 € 
 
 
Kartoffeln, Pasta …           Preis pro Portion (300 g) 
 

*Kartoffelgratin ohne oder mit Speck         3,50 € (+ 0,50 €) 
*Bratkartoffeln, ohne oder mit Speck         3,50 € (+ 0,50 €) 
*Gnocchi             3,50 € 
*Spätzle oder Knöpfle           3,00 € 
*Blechkartoffeln mit Rosmarin          3,50 € 
*Kartoffelstampf            3,00 € 
*Petersilienkartoffeln mit geklärter Butter         3,00 € 
*Kartoffel- oder Semmelknödel          3,00 € 
*Nudeln oder Reis            3,00 € 
*Champignon-Risotto mit Weißwein und Parmesan       5,50 € 
  



Nachtisch/Dessert 
_________________________ 
 
Mindestens 10 Portionen (in Schüsseln) 
 
             Preis pro Portion 
 
*Oma Else’s Kaiserreis mit Kirschen          4,00 € 
*Mascarpone-Creme mit Aprikosenragout         3,00 € 
*Tiramisu mit Löffelbiskuit (mit Alkohol)         4,00 € 
*Schokomousse            3,50 € 
*Panna Cotta mit Fruchtspiegel          3,00 € 
*Frische Erdbeeren mit Bourbon Vanille (saisonbedingt)       4,00 € 
*Frischer Obstsalat mit Vanillesosse          3,50 € 
*Schokopudding mit Vanillesosse          3,00 € 
*Weißes Schokomousse           3,50 € 
*Bayrische Creme            3,50 € 
 
Einzelportionen im Weckglas + 0,50 €/Stück  


